
Paleta de Cebo Ibérica 
50%  Raza Ibérica

Paleta 
Ibérica 
Cebo de 
Campo

4,35
90 gr

Chorizo 
Ibérico 
Bellota

2,95
90 gr

Salchichón 
Ibérico 
Bellota

5,15
90 gr

2,95
90 gr

Lomo 
Ibérico 
Cebo

Centro Jamón Bodega
Jamón Serrano de sabor y aroma suave como resultado de una larga y cuidada curación. Selección de materia prima en origen, su bajo 

contenido en sal y su prolongada estancia en bodega, le permiten adquirir un aroma y sabor característico. Origen: Andalucía. Peso: 5,5 kg 

aprox.

Centro Paleta Ibérica Cebo 50% R.I.
De aspecto jugoso, color rojo intenso con infiltraciones blancas 

brillantes, buqué equilibrado, en boca carnoso, fino y delicado. 

Curación tradicional en secaderos extremeños. Origen: Extremadura. 

Peso: 2,5kg aprox.

25,40
€/kg

11,95
€/kg

16,65
500 gr

Espetec Can Llató
Elaborado con las mejores carnes del 

cerdo, sal, especias y embutido en tripa 

natural. Origen: Calldetenes (Vic). 

Peso: 200 gr/uni. aprox.. Caja 20 uni.

11,10
€/kg

Abril 2024

Fuet loncheado sin piel
Curado durante 3 semanas, extraemos la 

piel y posteriormente loncheamos en 

paquetes de 500gr. Envasado en 

atmósfera protectora para mantener todas 

sus propiedades y sabor.

5,25
500 gr

Elaborado siguiendo la receta de “La Abuela”, 

carne de cerdo grandes y grasos, sal, ajo, 

orégano y pimentón de la Vera. Origen: Sanabria 

“Zamora”. Peso: Bolsa gas 3kg

Chorizo 
Natural 
Zamorano 
(dulce y picante)

12,00
€/kg

Chorizo Sarta Pajariel (dulce y picante)
El Chorizo Sarta Pajariel es la mejor forma de llevar a tu 

mesa todo el sabor del embutido tradicional del Bierzo.

El envase conserva intacto todo su aroma y sabor. 
4,55
330 gr

Chorizo Gallego Ahumado
Se embute en tripa natural de cerdo y se cura de forma tradicional 

al humo con leña de Carballo (roble), aportándole así un sabor 

característico. Ideal para servir tanto en crudo como cocido o la 

brasa.

5,10
500 gr



Oferta válida hasta 30 de abril de 2024, salvo fin de existencias o error tipográfico. Los precios no incluyen IVA.

Chistorra Los 
Sanfermines
Auténtica Chistorra artesana de 

Pamplona. Origen: Orcoyen 

(Pamplona). Peso: 2 kg. 7,45
€/kg

Frankfurt 22 cm
Se hace con mezcla de carnes de 

cerdo, ternera y tocino, se envuelve en 

tripa y se pasa por el ahumado.

Origen: Valencia. Peso: 1 kg.

7,95
€/kg

Sobrasada de Mallorca
Sobrasada de Mallorca con una 

curación mínima de 45 días embutida 

en tripa natural y certificada con IGP.

Origen: Sant Jona (Mallorca).

Peso: 800gr-1 kg aprox.

9,25
€/kg

Loncheado Bacon Horeca
Bacon sin gluten y sin lactosa, semicocido

en molde y sometido a un proceso de 

ahumado natural.

Origen: Sant Miquel de Fluvià

(Girona)

Peso: 1 kg

7,95
€/kg

Bacon Ahumado tipo Baviera
El genuino Bacon de altísima calidad. Elaborado

con panceta, sin inyección y ahumado en 

horno con madera de haya. Con piel.

9,85
€/kg

Queso Barra Roja Edam
Queso semiduro de leche de vaca de aspecto seco, 

textura firme fácil de cortar y escasos ojos redondos. 

Maduración mínima 3 semanas.

Origen: Holanda/Alemania

Peso: 3 kg aprox.

Rulo de Cabra Mezcla
Queso de vaca y cabra maduradocon moho, de corteza aterciopelada

de color blanco, de pasta blanda con mayor consistencia en el centro.

Origen: Valencia Peso: 1 kg por rulo

Queso Semicurado 
El Valle de 
Almodóvar Nº5
Queso semicurado de leche 

pasteurizada de vaca, cabra y 

oveja, con una curación mínima 

de 35 días.

Origen: Almodóvar del campo 

(Ciudad Real)

Peso: 3 kg aprox.

7,55
€/kg

Carne Membrillo 

2,00
240 gr

9,70
€/kg

11,20
€/kg

Paleta Cocida 
11x11 Fiambre
Ideal sándwiches.

Origen: Granollers

Peso: 3 kg aprox.

5,35
€/kg

Compango 
Panceta/Morcilla/Chorizo

9,90
€/kg

Botifarra Blanca 
Tombada
Embutido tradicional de las comarcas 

del noreste de Cataluña y uno de los 

embutidos más conocidos en 

Catalunya. 

Botifarra Negra 
Tombada
Se utiliza en múltiples platos de la 

cocina catalana,“Escudella i carn 

d´olla”, acompañando a unas habas 

o en una tortilla.

9,95
€/kg

9,60
€/kg

Oreja Cocida Bierzo

10,05
€/kg

Con arroz extra de 

Valencia, sangre de 

cerdo, manteca de cerdo, 

pimentón, especias 

naturales y cebolla 

Horcal.

Morcilla de Burgos IGP

6,60
€/kg

Torrezno Duroc

17,05
€/kg

8,95
€/kg Callos de Ternera

Cecina loncheada

3,55
100 gr

Morcilla de Cebolla 
Tradicional Jaén 

(dulce y picante)

7,10
€/kg
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