SELECCLON CHAROUTER L7

2 Centne Paletaw Thénica Cebe 50% R.T.

29,40 De aspecto jugoso, color rojo intenso con infiltraciones blancas

, €/k9, brillantes, buqué equilibrado, en boca carnoso, fino y delicado.
Curacion tradicional en secaderos extremefios. Origen: Extremadura.

Peso: 2,5kg aprox.

\ ‘ Patetow de Cebo Thénico
Centro Jamon Bedega 50% Raga Tbénica

Jamon Serrano de sabor y aroma suave como resultado de una larga y cuidada curacion. Seleccion de materia prima en origen, su bajo
contenido en sal y su prolongada estancia en bodega, le permiten adquirir un aroma y sabor caracteristico. Origen: Andalucia. Peso: 5,5 kg
aprox.

Curado durante 3 semanas, extraemos la
piel y posteriormente loncheamos en
paquetes de 500gr. Envasado en
atmosfera protectora para mantener todas
sus propiedades y sabor.

Chenige Gallege Aluumaode 9,10

Se embute en tripa natural de cerdo y se cura de forma tradicional 5 gu
al humo con lefia de Carballo (roble), aportandole asi un sabor }
caracteristico. Ideal para servir tanto en crudo como cocido o la
brasa. oy

Chenige Sataw Pajjautiel (dulce y picante)
El Chorizo Sarta Pajariel es la mejor forma de llevar a tu
mesa todo el sabor del embutido tradicional del Bierzo.

El envase conserva intacto todo su aroma y sabor.

Enpetec Can Llatd 500 ¢
Elaborado con las mejores carnes del
cerdo, sal, especias y embutido en tripa
natural. Origen: Calldetenes (Vic).
Peso: 200 gr/uni. aprox.. Gaja 20 uni.

©¥
(dulce y picante) €/kg/
Elaborado siguiendo la receta de “La Abuela”,
carne de cerdo grandes y grasos, sal, ajo,
orégano y pimenton de la Vera. Origen: Sanabria
“Zamora”. Peso: Bolsa gas 3kg

330 gv

BCN
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Fromkfuwt 22 cm

Chistevio Les Se hace con mezcla de carnes de
] cerdo, ternera y tocino, se envuelve en
Sanjeunines tripa y se pasa por el ahumado. 2

Auténtica Chistorra artesana de :
Pamplona. Origen: Orcoyen G
(Pamplona). Peso: 2 kg. 7,45 E &

€lkgy

Origen; Valencia. Peso: 1 kg. 0

Sebuasada de Mallenca
Sobrasada de Mallorca con una
curacion minima de 45 dias embutida
en tripa natural y certificada con IGP.
Origen: Sant Jona (Mallorca).

Peso: 800gr-1 kg aprox.

‘Lencheade Bacen Herveco

Bacon sin gluten y sin lactosa, semicocido

en molde y sometido a un proceso de S Bacen Aluwumade tipe Bavieno
ahumado natural. 7.95 El genuino Bacon de altisima calidad. Elaborado
Origen: Sant Miguel de Fluvia ; z 1 con panceta, sin inyeccion y ahumado en
(Girona) & W €/k9/ horno con madera de haya. Con piel.

Peso: 1 kg

Rule de Cabruaw Megcloy
Queso de vaca y cabra maduradocon moho, de corteza aterciopelada € /kgz
de color blanco, de pasta blanda con mayor consistencia en el centro.
Origen: Valencia Peso: 1 kg por rulo T
. 1}?’!‘“’ Lo

5 11,20 Paleta Cociday

/gy —T[77 MM Fiaumbre
— Ideal sandwiches.
Queae Bavuaw Rejov Edoumy Origen: Granollers
Queso semiduro de leche de vaca de aspecto seco, 9,70 Quese Semicuwrade  Peso: 3 kg aprox.

ELValle de
Almeddéuvan NPH
Queso semicurado de leche
pasteurizada de vaca, cabra 'y
Oveja, con una curacion minima
de 35 dias.

Origen: Almoddvar del campo
(Ciudad Real)

Peso: 3 kg aprox.

textura firme facil de cortar y escasos ojos redondos. € /kg‘; i
Maduracion minima 3 semanas. 4
Origen: Holanda/Alemania
Peso: 3 kg aprox.

i EL VALLE

’\‘ DK IOVAR

Beolijorvuon Blewcou
Toembadaw

Embutido tradicional de las comarcas
del noreste de Catalufia y uno de los
embutidos mas conocidos en
Catalunya.

Con arroz extra de
/ Valencia, sangre de :
| cerdo, manteca de cerdo, %@

Belifav Negrua
Tombada

Se utiliza en multiples platos de la
cocina catalana,“Escudella i carn
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